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ΤΡYΓΟΣ
5 Οκτωβρίου

ΟΙΝΟΠΟIΗΣΗ
Τα σταφύλια είναι κατά 50% 
«whole cluster» και η ζύμωση 
πραγματοπιείται με γηγενείς 
ζύμες. Η εκχύλιση διαρκεί για 
30 μέρες. Δεν προστίθεται 
θειώδες σε κανένα στάδιο 
της οινοποίησης.

ΩΡIΜΑΝΣΗ
Σε γαλλικά βερέλια 500 
λίτρων, δεύτερης χρήσης, για 
6 μήνες.

ΑΜΠΕΛΩΝAΣ 
Eνα αμπελοτόπι φυτεμένο 
πριν από 54 χρόνια  στην 
άκρη του χωριού του 
Τριλόφου.

ΥΨOΜΕΤΡΟ
200m

ΕΔAΦΗ
Aσβεστολιθικό

ΜΙΚΡΟΚΛIΜΑ
Το θερμό κλίμα της περιοχής 
μετριάζεται από θαλάσσια 
ρεύματα αέρα που φτάνουν 
ανεμπόδιστα στην περιοχή 
αλλά και από τα ψυχρά 
ρεύματα που κατεβαίνουν 
από το όρος Βέρμιο σε 
διαφορετικά στάδια 
της ημέρας. Το μεγάλο 
θερμομετρικό εύρος αλλά 
και η μέση θαερμοκρασία 
παραμενει σε χαμηλά για το 
υψόμετρο επίπεδα.

ΤΡΙΛΟΦΟΣ 591 00, ΗΜΑΟΙΑ
T: 2331 093 604, 693 206 4161

E: info@thymiopoulosvineyards.gr
www.thymiopoulosvineyards.gr

ΤΥΠΟΣ ΚΡΑΣΙΟΥ: 
ΟΙΝΟΣ ΕΡΥΟΡΟΣ, ΞΗΡΟΣ

ΤΑΞΙΝΌΜΗΣΗ: 
Π.Ο.Π. ΝΑΟΥΣΑ

ΠΟΙΚΙΛΙΑΚΗ ΣΥΝΟΕΣΗ: 
100% ΞΙΝΟΜΑΥΡΟ

ΑΛΚΟΟΛ: 
13,0%

XΙΝΟΜΑVRΟ
NATURE


